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Klase:

Vards, uzvards:

TESTS
KA RAZO SALDEJUMU?

Apvelc atbildi, kuru uzskati par pareizu!

1. Vaisaldéjuma razoSana izmanto stabilizétajus?
e Ja
e Ne

e Nezinu

2. No ka ieguUst cieti?
e No brokoliem
e No kartupeliem, kukurizas
e Nezinu

3. No ka iegust akaciju svekus?
e No priedes
e No tropisko akaciju koka
e Nezinu

4. Kapéc piena un salda kréjuma maisijums ir jauzsilda?
e Lai masa labak sajauktos
e Lai masa klutu biezaka
e Nezinu

5. Kada temperatira jaizkarsé masa, lai iznicinatu nevélamos
mikroorgnismus?
e Ne vairak par 57 °C
e Ne mazak ka 72 °C
e Nezinu
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6. Ka sauc procesu, kura laika tiek iznicinati nevelamie
mikroorganismi?
e Homogenizacija
e Pasterizacija
e Nezinu

7. Ka sauc procesu, kura laika maisijumu vienlaikus salde un uzputo?
e Frizésanas process
e Kaltésanas process
e Nezinu

8. Vai frizésanas laika maisijums klUst par cietu ledus kluci?
e Ja
e Ne

e Nezinu

9. Kapeéc vafelu konusu izsmidzina ar planu Sokolades kartinu?
e Lai butu garsigak
e Lai pasargatu konusu no samirkSanas un saspiesanas.
e Nezinu

10.Kada temperatira saldéjums sasalsts nocietinasanas kamera?

e -10°C
e -35°C
e Nezinu

Vertéjums:




